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Uppgifter om verksamheten

Vem har genomfrt Bihusesynen (£6r- och efternamn)

Adress Postnummer och ort
Telefon E-post
Ev medlemsnummer i biodlarorganisation Datum fér genomférd Bihusesyn

Biodlaren producerar ett livsmedel

All produktion av livsmedel ska ske pa ett f6r konsumenten hygieniskt och sikert sitt. Bihusesynen
ska vara ett hjilpmedel for biodlaren att genomféra en egenkontroll f6r att folja gillande
lagar, férordningar, foreskrifter och riktlinjer och pé sa vis fa en produkt som ir siker i hela
produktionskedjan, frin kupan fram till att honungen star pd bordet hos konsumenten.
Biodlaren ska leva upp till skyldigheten att leverera sikra livsmedel och omfattas alltid av kravet
pd sparbarhet om nagot skulle intriffa med honungen.

Primarproduktion

Produktion och hantering av honung i anslutning till biodlingen (biodling, honungs-uppsamling,
slungning, tappning och forpackning) riknas som primirproduktion. Annan verksamhet utanfor
biodlingen, till exempel smaksittning av honung for forsiljning, ir inte en primirproduktion
och da giller andra regler och krav som inte ir beaktade i checklistan for Bihusesyn.

Biodlare kan, utan krav pa registrering av verksamheten, leverera i genomsnitt 1000 kg
primirprodukter frin den egna biodlingen per dr utan att betraktas som livsmedelsforetagare,
oavsett om leveransen sker

e direkt till konsumenter,
* till lokala detaljhandelsanliggningar som i sin tur levererar till konsumenter,

forutsatt att den sammantagna levererade mingden inte verstiger sma mingder och att
verksamheten i 6vrigt inte kan betraktas som livsmedelsforetag.

Siljs egenproducerad honung efter sé kallat atertag, riknas inte detta till primarproduktion,
betraktas forsiljningen som en detaljhandelsanliggning vilken ska vara registrerad hos
kommunen.



Vad ar Bihusesyn?

Bihusesynen ir ett verktyg for egenkontroll.

Hir finns den lagstiftning samlad, som dr mest aktuell f6r biodling, inom omriddena miljé- och
hilsoskydd, producentansvar, arbetsmiljo, livsmedelssikerhet, material utrustning och lokal,
mirkning, sparbarhet, bisjukdomslagen anmailan och smittforklaring, behandlingsitgirder,
siker forvaring samt uppstillning.

Med hjilp av Bihusesynen kan du enkelt kontrollera att din biodling uppfyller de viktigaste
lagkraven. Dessutom 4r Bihusesynen ett bra hjilpmedel for god kvalitetskontroll och
utveckling av din biodling.

En viktig del for god hygien, livsmedelssikerhet och sparbarhet ar egenkontrollen och det 4r
utifrdn detta som Bihusesynen har tagits fram.

Hur genomfors Bihusesynen?

Bihusesynen innehéller en faktadel och en del f6r egenkontroll. Egenkontrollen ir utformad
som ett frageformulir/checklista ddr varje friga representerar ett eller flera lagkrav.

Kontrollera din verksamhet genom att svara pa frigorna.

* Om kravet uppfylls kryssar du i kolumnen ”Ja”.
* Om fragan inte giller dig och din biodling kryssar du i kolumnen ”Ej relevant”.

* Om ett krav inte uppfylls kryssar du i kolumnen "Nej”. Nej ir inte alltid kopplat till ett absolut
krav. Kan vara en rekommendation. Skriv sedan ett forslag till dtgird tillsammans med datum
niir atgirden planeras att vara genomford. Atgirderna ska syfta till att successivt forbittra
biodling och honungshantering sa att konsumentfortroendet stirks.

* Nir atgirden ir utford fyller du i Ja-rutan med "OK” samt datum.

* Var idrlig mot dig sjilv nir du svarar pa frigorna!

Var inte ridd for att kryssa “Nej”, det underlittar i ditt fortsatta arbete.

Frigorna i egentillsynen kommenteras i faktadelen. Dir fir du mer information om lagar
och férordningar som reglerar forutsittningarna for biodling. I faktadelen finns ocksa en
forteckning Gver hemsidor pé internet dir den som ir intresserad kan himta hem den

fullstindiga texten.




Egentillsyn - Bihusesyn

Forvaring och hantering av kemiska produkter
God hantering av kemiska och halsofarliga produkter ar en forutsattning for en saker produktion.

KONTROLLPUNKT KOMMENTAR OCH ATGARDSFORSLAG JA NEJ | EJ REL

1.1 Finns det kunskap om de sakerhets-
foreskrifter samt farlighetsmarkning
som finns angivet pa etiketten for de
kemiska produkter som anvands?

1.2 | LAdmnas utgangna, ej férbrukade eller
avfall fran kemiska produkter eller
lakemedel till kommunens
miljéstation eller till apotek som
miljéfarligt avfall?

1.3 | Foérvaras kemiska produkter/lake-
medel avskilt fran livsmedel,
obehdriga och barn?

1.4 | Foérvaras kemiska produkter/lake-
medel i originalférpackningar eller i
annan forpackning markt enligt
originalférpackningen?

1.5 | Anvands endast godkanda lake-
medel och tillatna kemiska @&mnen?

1.6 | Om lakemedel anvands for bekamp-
ning av varroa féljs da de anvisningar
och regler som galler for preparatet?

2 PRODUCENTANSVAR

Den som producerar/levererar varor med forpackningsmaterial ska aven ta ansvar for atervinning av avfall.

KONTROLLPUNKT KOMMENTAR OCH ATGARDSFORSLAG JA NEJ | EJ REL

21 Forpackas varor i konsument-
forpackningar som ar anslutna till
atervinningssystem?

3 ARBETSMILJO

Skyddsutrustning och personlig sdkerhet
Ett forebyggande arbete minskar risken for och omfattningen av olyckor, bade materiella och personskador.

KONTROLLPUNKT KOMMENTAR OCH ATGARDSFORSLAG JA NEJ | EJ REL

3.1 Anvands personlig skyddsutrustning
vid riskfyllda arbetsmoment enligt
anvisningar for de kemiska produkter
som anvands?

3.2 | Anvands personlig skyddsutrustning
vid arbeten med bin i bigarden?




4 LIVSMEDELSSAKERHET

Sammansattning och produktsakerhet
En god hygien vid hantering kombinerat med kunskap om honungshantering bidrar till en hdg livsmedelssakerhet.

KONTROLLPUNKT KOMMENTAR OCH ATGARDSFORSLAG JA NEJ | EJ REL

4.1 Har den honung som salufors
kontrollerats, beddmts och uppfyller
kvalitetskraven géllande smak,
vattenhalt, arom och renhet?

4.2 | Ar biodlingen anmald till Léansstyrel-
sen som primarproduktion?

(Kravs om din honungsproduktion ar
mer an 1 000 kg.)

4.3 | Ar kundférpackningarna férsedda
med “locksakring”?

4.4 | Ar honungskarl och skattlador
skyddade fran yttre féroreningar vid
transport, hantering eller lagring?

5 MATERIAL, UTRUSTNING OCH LOKAL

Ratt material och utrustning ger goda férutsattningar for en livsmedelshygienisk honungshantering.

KONTROLLPUNKT KOMMENTAR OCH ATGARDSFORSLAG JA NEJ | EJ REL

5.1 Hanteras och férpackas honungen i
emballage avsett for livsmedel ?

5.2 | Halls arbetsredskap och utrustning i
rent och gott skick ?

5.3 | Forvaras och hanteras honungs-
emballage pa ett rent satt att det inte
kontamineras med féroreningar?

5.4 | Ar utrymmet fér avtackning, slung-
ning och tappning anpassat for
verksamheten?

5.5 | Sker en regelbunden stadning och
rengdring av utrymmet for avtack-
ning, slungning och tappning?

5.6 | Anvands anpassade skyddsklader
vid honungshantering?

5.7 | Lagras och hanteras honungen pa
ett tillfredsstallande satt avseende pa
temperatur och féroreningar?




Konsumenten ska ges information om innehall och ursprung pa ett tydligt satt.

KONTROLLPUNKT KOMMENTAR OCH ATGARDSFORSLAG JA NEJ | EJ REL

6.1 Marks honungsférpackningar for
saluférande enligt géllande regel-
verk?

7 SPARBARHET

Korrekt markning och dokumentation av produkter &r ett avgérande redskap for sparbarheten och gor det mojligt att spara
och aterkalla produkter som inte ar sakra.

KONTROLLPUNKT KOMMENTAR OCH ATGARDSFORSLAG JA NEJ | EJ REL

71 Finns det for varije tillfalle dokumente-
rat da inkdp av honung fran andra fo-
retag eller personer for vidareforsalj-
ning har skett?

7.2 | Ar den biodlingsverksamhet som
hanterar honung fran andra produ-
center eller bereder, smakséatter eller
pa annat satt féradlar honung regist-
rerad hos den kommunala kontroll-
myndigheten?

7.3 Finns det for varje tillfélle
dokumenterat da férsaljning av
honung till grossist, detaljhandel
eller annan biodlare har skett?

7.4 | Finns det en aterkallelseplan for
levererade produkter sa dessa kan
aterkallas vid behov (t.ex. om konta-
minering upptacks efter leverans)?

7.5 | Finns det ett minst 2 ar sparat refe-
rensprov for de batcher av honung
som levererats till grossist, detalj-

handel eller till/fran annan biodlare?




8 BISJUKDOMSLAGEN, ANMALAN OCH SMITTFORKLARING

Ratt kunskap och kompetens sakerstaller att behandling vid smitta och sjukdom utfors korreki.

KONTROLLPUNKT

KOMMENTAR OCH ATGARDSFORSLAG

NEJ

EJ REL

Finns tillstand for flyttning av bin eller
biodlingsmateriel éver forsamlings-
grans?

Anmals misstankta anmalnings-
pliktiga angrepp pa bisamhallen till bi-
tillsyningsman eller till Lansstyrelsen?

Far bitillsyningsmannen den hjalp
som behdvs vid undersokning av
bisamhallen?

Finns tillstand for import eller export
av levande bin, larver, puppor,
sperma, agg eller begagnat
biodlingsmateriel?

9 BEHANDLINGSATGARDER

bittillsyningsmannens anvisningar?

KONTROLLPUNKT KOMMENTAR OCH ATGARDSFORSLAG JA NEJ | EJ REL
9.1 Foljs angivna atgarder vid
behandling av sjukdomar och
kvalster?
9.2 | Foljs férintande av bisamhallen enligt

10 SAKER FORVARING

Korrekt forvaring forhindrar och férebygger roveri och smittspridning.

KONTROLLPUNKT

KOMMENTAR OCH ATGARDSFORSLAG

NEJ

EJ REL

10.1

Foérvaras bibostader, bivax, 6vrigt
bimateriel och avfall fran honungs-
hantering pa ett bisakert satt.




11 UPPSTALLNING

En genomtankt och dokumenterad placering av bikuporna ger goda forutsattningar for en saker biodling.

KONTROLLPUNKT KOMMENTAR OCH ATGARDSFORSLAG JA NEJ | EJ REL

11.1 | Ar biinnehav och uppstéllningsplats
av kupor anmalt till Lansstyrelsen?

11.2 | Ar markégare och grannar infor-
merade om placering av kupor och
utbigardar?

11.3 | Ar utbigardar markta med biodlarens
kontaktuppgifter?

11.4 | Finns det en karta, skiss eller
beskrivning for var utbigardar ar
placerade?

Anteckningar
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FAKTADEL

1. Miljo- och
halsoskydd

Férvaring och hantering av

kemiska produkter

Regler for kemiska produkter finns pa flera stéllen t.ex. KIFS!
2008:2 och AFS* 2014:43

1.1 Sikerhetsdatablad ir ett informationsmaterial som i 16
stycken olika punkter redovisar bl a innehall, hilsofar-
lighet, tekniska data, farosymboler, avfallshantering
och skyddskrav samt andra uppgifter for en kemiska
produkt. Forsiljare av kemikalier ir enligt Kemikalie-
inspektionens foreskrifter skyldiga att tillhandahalla
sikerhetsdatablad till foretag. Sikerhetsdatablad for
biodlingen godkinda produkter finns pd SBR:s hem-
sida. Hantering av kemiska produkter ska alltid ske s&
att hilso- och miljérisker forebyggs och sa att risken for
spill och lickage minimeras.

1.2 Avfall eller icke forbrukade kemikalier vilka klassas som
farligt avfall skall limnas till den kommunala avfalls-
hanteringen.

1.3 Kemiska produkter och likemedel ska forvaras si att
hilso- och miljérisker forebyggs samt vil avskilda frin
foder och livsmedel. Forvaring ska ske pa sidant sitt
att obehdriga inte kommer i kontakt med produkter-
na, i list utrymme.

1.4 Alla kemiska produkter ska forvaras i originalforpack-
ningar eller mirkra forpackningar och far inte éverforas
till emballage som kan ge anledning till forvixlingar.
Farosymboler enligt sikerhetsdatablad ska finnas pé
forpackningar.

1.5 Apistan, Apiguard, Apivar, Polyvar och VarroMed ir
godkinda preparat (veterinirmedicinska likemedel)
for bekimpning av varroakvalster. Myrsyra, ittiksyra,
mjolksyra och oxalsyra far anviindas for bekimpning av
skadegorare i bisamhillet. For bekimpning av varroa
4r dven tymol tillatet att anvinda. T-réd fir anvindas
for att undersoka om det finns kvalster i nedfallsprov.
For bekimpning av vaxmott i vaxforrdd far dtciksyra,
svavel och preparatet B401 anvindas. Kaustiksoda far
anvindas vid rengdring av biodlingsmateriel.

1.6 Vid anvindning av likemedel f6r bekimpning av varroa
ir det vikeigt att de skrivna anvisningarna for prepara-
tet f8ljs for erhdllande av bista effekt.

2. Producentansvar

Om Du levererar forpackad honung till livsmedelsaffir eller
direke till konsument giller producentansvaret enligt SFS?
2014:1073 for dig vilket innebr att Du méste ta ansvar for
insamling och atervinning enligt forpackningsforordningen.

10

2.1 Foretag som tillverkar, importerar eller siljer forpackning-
ar eller en vara som ér innesluten i en forpackning har
s k producentansvar, dvs ett ansvar for att forpackning-
arna samlas in och dtervinns. Fér plast, metall, papper/
kartong och wellpapp har FTI denna uppgift och for
glas dr det Svensk Glasatervinning AB och verksamhe-
terna finansieras delvis genom avgifter som betalas av
tillverkare eller de som infér forpackningarna. Kon-
trollera med din leverantdr av forpackning om denne
ir ansluten till FTT eller Svensk Glasitervinning AB.

3. Arbetsmiljo

Skyddsutrustning

Enligt arbetsmiljélagen ska personlig skyddsutrustning an-
vindas om man inte pa annat sitt kan skydda sig mot ohil-
sa och olycksfall. De flesta dgonskador kan forhindras om
ogonskydd anvinds vid riskfyllda arbetsmoment som t.ex.
vid hantering av bekimpningsmedel och organiska syror.

3.1 Se till att anpassade skyddsutrustningar i form av skydds-
glasdgon, andningsskydd, kliader och handskar finns
tillgéingliga pa de platser de normalt behovs pa. Skydds-
utrustningen ska vara anpassad till de kemikalier som
ska anvindas.

3.2 Det ir inget lagkrav att anvinda skyddsutrustning mot

bistick, men du ska vara medveten om att ett enda stick plts-

ligt kan orsaka allvarliga eller rentav livshotande reaktioner.

Dirfor bor du, for din egen skull, halla nere antalet stick s&

langt det dr mojlige.

Noter

1. Kemikalieinspektionens forfattningssamling
2. Arbetsmiljdinspektionens forfattningssamling
3. Svensk Forfattningssamling




4, Livsmedelssakerhet

Ny livsmedelslagstiftning borjade gilla 1/1 2006, Europapar-
lamentets och Radets férordning nr 852/2004. Branschrikt-
linjer for hantering av honung, daterade 2010-12-12, ir
framtagna och har kommunicerats med Livsmedelsverket.
”Siker honung” som dokumentet benimnts ir slutgiltigt
bedémt av Livsmedelsverket och revidering av dokumentet
ir genomfort av branschen.

Livsmedelsverket faststillde 2009-11-24 en vigledning gil-
lande "Honung och producenters leveranser av smé ming-
der honung” och dir Livsmedelsverket presenterade den évre
grinsen for smd mingder till en genomsnittlig arsvolym pd
1000 kg honung och andra primérprodukeer frin den egna
biodlingen.

Fr o m 1/1 2009 ir Linsstyrelsen tillsynsmyndighet for
primirproducenter, den kategori som de flesta biodlare
tillhér. For 6vriga ligger tillsynen kvar hos kommunen.

Honungens sammansittning

Livsmedelsverkets foreskrift om honung, LIVSES 2003:10,
reglerar rent tekniskt vilken sammansittning och kvalitetskrav
som miste vara uppfyllda for att honung ska kunna mirkas
som honung. Honung som inte uppfyller dessa kvalitetskrav
kan salufras som bageri- eller industrihonung.

4.1 Honungen ska fore forsiljning kontrolleras och bedomas
avseende smak, arom, renhet, jisning och vattenhalt.
Nir bina har tickt 2/3 av ramen 4r den mogen och vat-
tenhalten tillricklige lag.

Vattenhalten ska bestimmas med refraktcometer enligt
foljande:

— Som huvudregel higst 20 %

— Ljunghonung (Calluna) och bagerihonung: som huvud-
regel higst 23 %

— Bagerihonung frin ljunghonung (calluna): higst 25%
Utfodring av bina ska anpassas i tid och méngd till binas
behov for undvikande av sockerrester i honungen. Hy-
droxymetylfurfuralhalten (HMF) i honung fir maxi-
malt uppga till 40mg/kg

4.2 Om den genomsnittliga drsvolymen av honung och andra
primirprodukeer dverstiger 1000 kg ska verksamheten
registreras hos linsstyrelsen.

4.3 Ej absolut krav, men sikerstiller en obruten forpackning.

4.4 Krivs for ate uppfylla kvalitet enligt Siker honung
(branschriktlinjerna).

5. Material, utrustning och lokal

De material och utrustningar, oavsett vilken lokal som an-
vinds, ska vara anpassade for livsmedelshantering och de ut-
rustningar som inte fyller sin funktion ska bytas ut.

5.1 Enbart forpackningar och emballage anpassade for livs-
medel far anviindas for upptappning av honung. For-
packningar med upptappad honung ska mirkas (eti-
kett) och forses med locksikring samt hallas rena. Nir
férpackningar med honung transporteras ska transport-

utrymmet vara rent och forpackningarna ska skyddas
sd att de inte skadas.

5.2 Arbetsredskap och utrustning ska hillas rena och i gott
skick s4 att inga frimmande dmnen kan férorena ho-
nungen. Ramar ska vara rena och mégelfria och vid
plockskattning ska ramarna placeras i rena lidor. Vid
kontroll av ramarna i kupan eller vid skattning ska ra-
marna inte placeras direke pd marken. Vax bor bytas
vid behov for att undvika ansamling av bekdmpnings-
medel. Lidor med ramar ska vara tickta vid transport
eller vid mellanlagring infér slungning for att skyddas
mot damm, smuts och férhindra réveri samt minimera
antalet bin som féljer med till slungrummet.

Slungan ska vara vil rengjord och torr fére forsta slung-
ningen, slungor av annat material 4n rostfritt stal och
plast bor rengdras mellan slungningstillfillena for att
forhindra dverforing av rost frin slungan.

5.3 Innan férpackningar anvinds fr upptappning av ho-
nung, ska forvaringen och hanteringen vara sidan att
inga frimmande dmnen kommer i kontakt med for-
packningarna. Lagring av forpackningsmaterial fore
tappning ska ske pa sidant sitt att kontaminering med
damm, smuts och annat inte far ske.

5.4 Utrymmet ska vara sd utformat att risken for kontami-
nering av honungen minimeras och ha tillricklig belys-
ning for att underlitta arbetet att undvika férorening-
ar. Skydd ska finnas for armaturer s3 att inget glas frin
lampor eller skirmar kan komma i avtdckningskirl eller
slunga likasd ska det finnas skydd mot skadeinsekeer,
mdss, rittor och flygande insekeer.

Littillginglig mojlighet att tvétta hinder och redskap
ska finnas och vattnet som anvinds ska vara rent, even-
tuellt kan vatten med mindre anmérkning pa kvalitén
accepteras eftersom vatten inte fir tillféras honungen.

Samma utrymme kan anvindas for sivil avtickning/
slungning som packning under forutsittning ate dtskill-




nad gors i tid, det dr oldmpligt att hantera skattlddor
samtidigt som packning av firdig honung utférs.

5.5 Utrymmet for avtickning/slungning och tappning ska
vara litt att halla rent med att torka av och stida. Re-
gelbunden anpassad rengéring infér, under och efter
avtickning/slungning samt tappning ska genomforas.
Ifylld checklista innebir att anpassad rengdring ge-
nomfors.

Anvinds ett kok som arbetsutrymme ska ingen matlag-
ning eller annan verksamhet pigd samtidigt med ho-
nungshanteringen.

5.6 Arbetsklider, rock eller overall samt hirskydd, avsedda
endast f6r honungsarbetet ska anvindas. Rock eller
overall bor inte ha utvindig 6ppen brostficka for und-
vikande av att ndgot kan falla ur fickan, klocka och
smycken bor inte anvindas vid slungning. Tillging
till toalett med handtvite bér finnas i anslutning till
slungningsutrymmet, engangshanddukar och flytande
tvil ska anvindas.

5.7 Morke och svalt, om méjligt ligre 4n rumstemperatur
och utan f6r stora variationer, samt fritt frin mojliga
fororeningar. Krivs for att uppfylla kvalitet enligt Siker
honung (branschriktlinjerna) ”

6. Markning

Livsmedelsinformation till konsumenter enligt (EG)
1169/2011. Generellt giller att mirkningsuppgifterna ska
vara litta att forstd, vara bestdndiga och vil synliga.

6.1 Foljande uppgifter ska finnas pa forpackningen:
— Beteckning
— Nettovikt
— Namn/Firmanamn/Tillverkare/Siljare
— Bist fore datum
- Férvaringsanvisningar

Bist fore datum far inte dndras. Honungsbranschen
rekommenderar att "bést fore datum” giller i tvd ar
frin forpackningsdagen men det dr producenten som
garanterar att honungen haller en tillfredstillande kva-
litet vid utgingsdatumet.

Ovanstiende regler giller dock inte f6r forpackningar
over 10 kg, for dessa kan uppgifterna limnas i medfsl-

jande produktblad.

7. Sparbarhet

Krav om sparbarhet ir reglerat i en EG-férordning och gil-
ler for livsmedel, foder, livsmedelsproducerande djur och alla
andra dmnen som dr avsedda for livsmedels-produktion eller
ingr i livsmedel.
Spérbarhet innebir att det ska finnas méjlighet att folja et
livsmedel ett steg bakat i livsmedelskedjan och att det ska
g4 att spara ett livsmedel eller imne ett steg framét i kedjan.
Sparbarheten maste kunna styrkas med dokumentation vilken
ska sparas sd linge som gillande bist fore datum.
Minimikrav p4 innehdll i spdrbarhetssystemet:

OBS Livsmedelsproducent

— Vem har levererat till mig?

— Vad har levererats?

— Nir skedde leveransen?
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— Vem har jag levererat till?

— Vad levererade jag?

— Nir levererade jag?

— Hur mycket levererade jag?

— Som referensprov bor en burk honung sparas i tre ar fran
varje genomfort tappningstillfille.

7.1 Sparbarhet bakit i kedjan innebir att foretagaren ska
kunna ange alla personer eller foretag frin vilka man
erhillit foder, djur eller andra dmnen som 4r avsedda
for livsmedelsproduktion eller som ingdr i livsmedlet.
Detta innebir att foretagaren vid varje givet tillfille méste
kunna uppge fran vilka personer t.ex. honung erhllits
for vidareforidling, forsiljning.

7.2 Verksamheter som koper in honung f6r tappning pa kon-
sumentforpackning eller tillverkar smaksatt honung i viss
kontinuitet for forsiljning ska vara anmilda till kommu-
nen som livsmedelsforetag. Med viss kontinuitet avses t
ex en viss regelbundenhet och att det alltsd inte 4r friga
om tillfilligheter. Sisongsverksamheter som t ex glassba-
rer, kriftfiske eller birplockning som bedrivs kontinuer-
ligt under en begrinsad period kan uppfylla kriteriet for
viss kontinuitet. Verksamhet som endast bedrivs vid en-
staka tillfillen bér inte anses uppfylla kriteriet viss kon-
tinuitet aven om de dterkommer drligen. Vid osikerhet
gor en kontroll med kommunens miljékontor for ate f
deras bedomning.

7.3 Spérbarhet framt i kedjan innebir att biodlaren vid varje
givet tillfille maste kunna identifiera alla foretag som er-
hallit produkter. Detta giller dock inte f6r biodlare som
siljer direke till konsument.

7.4 Det ska finnas ett dokument som visar hur det ir siker-
stille vilket foretag som har erhdllic en produke vid ett
visst tillfille och utifrin detta tillfille ska 6vriga leveran-
ser kunna sparas. En limplig utgingspunkt kan vara sista
forbrukningsdag utifrin tappningstillfillet.

Limpliga dokument f6r sparbarhet kan vara fakturor,
kvitton, avsindningsavier, mm med limpliga komplette-
ringar. Uppgifterna ska vara mojliga att ta fram omggen-
de samt ska sparas hela hallbarhetstiden plus sex ménader.

7.5 Ej absolut lagkrav, men f6r din egen skull en oumbirlig
hjilp om nagot skulle intriffa.




8. Bisjukdomslagen.
Anmalan och smittférklaring

Bisjukdomslagen, SFS 1974:211, omfattar bestimmelser for
bekdmpning av amerikansk yngelrota, kvalstersjuka (traké-
kvalster) och varroakvalster. Ytterligare bestimmelser finns i
bisjukdomsforordningen SES 1974:212. Amerikansk yng-
elrdta och varroakvalster anses vara de allvarligaste smitt-
samma bisjukdomarna som finns i landet. Omriden som ir
smittforklarade och omraden dir smitta misstinks kan kon-
trolleras hos Linsstyrelsen. Jordbruksverkets foreskrifter om
bekdmpning av amerikansk yngelréta varroasjuka bin finns

i STVFS 2002:46

8.1 Tillstind krivs for varje flyttning av bisamhille. Till-
stindsbevis for flyttning ska anbringas vil synligt pa
bibostider och annat biodlingsmaterial som bortfrs.
Tillstdnd att bortfora levande bin och biodlingsmate-
rial frin forsamlingen ska limnas skriftligen enligt ge-
mensamma flyttningsbestimmelser i SJVES 2002:46

8.2 Biodlaren ir skyldig att anmila forekomst av amerikansk
eller europeisk yngelrdta, trakékvalster, varroakvalster,
tropilaelepkvalster och lilla kupskalbaggen i bisamhille
i forsta hand dill bitillsyningsman eller till linsstyrelse.

8.3 Den som har bisamhille ska ge bitillsyningsmannen till-
tride till bisamhillet och ge den hjilp han behéver for
att kunna undersoka och behandla bisamhillet. Bitillsy-
ningsmannen har enbart ritt att begira tilltride d4 han
har anledning att misstinka férekomst av amerikansk
eller europeisk yngelrota, trakékvalster, varroakvalster,
tropilaelapkvalster och lilla kupskalbaggen i bisamhille.

8.4 For att forhindra att smittsamma bisjukdomar kommer
in i landet eller fir ytterligare spridning finns regler for
import och export av bin, biprodukter och biodlingsred-
skap. Ansokan om tillstand ska ske till Jordbruksverket
vid varje enskilt inforseltillfalle. Jordbruksverket anger
villkor for inférsel. Det 4r tillatet att infora begagnade
bikupor och biredskap mot uppvisande av sirskilt intyg
utfirdat av avsindarlandets tillsyns-myndighet. Om bin
infors utan tillstind 4r detta att betrakta som ett brott
mot lagen om varusmuggling. Straffet f6r varusmugg-
ling 4r dagsbéter eller fingelse i hogst tv 4r.

9. Behandlingsatgarder

9.1 Om bitillsyningsmannen finner bisamhille smittat av
amerikansk yngelrdta ska han antingen sjilv forinta
bisamhillet eller foreligga biodlaren om férintande.
Dessutom ska bibostaden saneras eller forintas av bi-
tillsyningsmannen eller biodlaren sjilv.

Om varroakvalster fdrekommer ska bitillsyningsman-
nen foreligga biodlaren att bekdmpa kvalstret i bigar-
dens samtliga samhillen. Vid bekimpning ska av Jord-
bruksverket rekommenderade metoder anvindas, valet
av bekimpningsmetod faller pa biodlaren.

9.2 Nir ett bisamhille mste forintas ska avdédning ske nir
bina har slutat att flyga pd kvillen eller en dag nir de
pé grund av otjinlig viderlek inte 4r ute.

Avdddning av bisamhille ska ske enligt anvisningar frin
bitillsyningsman.

Efter att ett bisamhille har forintats ska kupan rengdras
enligt Jordbruksverkets rekommendationer.

10. Saker forvaring

10.1 Nir outnyttjade bibostider forvaras ska de héllas ef-
fektive stingda eller i bitdt forfaring. Detsamma gil-
ler for forrdd av honung och bivax samt biredskap pé
vilka det finns rester av honung eller vax. Vid forvaring
av utbyggda ramar kan dessa bli angripna av vaxmott.

11. Uppstallning

11.1 Innehavaren av bisamhille ska anmila till Linsstyrel-
sen pd vilken fastighet som bisamhillet 4r stadigvarande
uppstillt. Anmilan ska goras pé sirskild blankett se-
nast den 31 mars vart tredje &r med bérjan 1979 eller
vid nyetablering enligt bisjukdomsférordningen, SES
1974:212. Ar 2012 ir anmilningsar for stadigvarande
uppstillningsplats.

11.2 Det finns inga detaljerade regler som styr hur man fir
ha bin eller inte, inte heller nigot tillstindsforfarande.
Enligt Miljébalken dr dock biodlaren skyldig att vidta
forebyggande atgirder for att minska risken for old-
genhet for minniskors hilsa. Bland bigdrdens utrust-
ning bér en vil fungerande vattningsanordning finnas.
Denna gor att bina himtar vatten hemma hos biodlaren
och inte t ex i grannens fagelbad eller badpool.

11.3 Att mirka utbigirdar med kontakeuppgifter far ses som
en kompletterande rekommendation till lagkravet att
anmila uppstillningsplatser till linsstyrelsen.

11.4 Att uppritta en karta, skiss eller beskrivning over sina
utbigdrdar fir ses som en kompletterande rekommen-
dation till lagkravet att anmila sina uppstillningsplat-
ser till linsstyrelsen. Det dr bra om nigon anhorig eller
annan biodlare kinner till den.
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Honung

Honung bestir huvudsakligen av olika former av socker,
framf6r allt av fruktos och glukos, samt av andra dmnen
sisom organiska syror, enzymer och fasta partiklar fran
insamlingen av honungen. Honungens firg varierar fran
nistan farglos till morkbrun. Till konsistensen kan den
vara littflytande, trogflytande eller helt eller delvis kris-
talliserad. Smaken och aromen varierar men hirror frin
honungens vixtursprung.

Nir honungen saluhills som honung eller anvinds i
nagon annan produkt som ir avsedd som livsmedel far
inga livsmedelsingredienser, inbegripet livsmedelstillsat-
ser, ha tillforts den, och inte heller far nagot annat in
honung tillsittas. Honung skall si langt det dr majligt
vara fri frin organiska och oorganiska dmnen som ar
frimmande for dess sammansittning. Annan honun
an bagerihonung fir inte ha nigon frimmande smal%
eller luke eller ha bérjat jdsa, ha en pd konstgjord vig
forindrad surhetsgrad eller ha uppvirmts sa mycket att
dess naturliga enzymer forstorts eller i visentlig grad
forlorat sin verkan.

Pollen eller andra bestindsdelar som ér specifika for ho-
nungen fir inte avligsnas fran annan honung 4n filtrerad
honung, savida inte detta dr oundvikligt nir frimmande
organiska eller oorganiska imnen avlagsnas.

Sammansattning

Fruktsocker (fruktos) ca 40%
Druvsocker (glukos) ca 30%
Vatten cal17%
Sammansatta sockerarter ca 10%
Enzymer, vitaminer. mineraler, mm ca 3%

14



Lista 6ver lagar, forordningar, foreskrifter, riktlinjer och
allmanna rad som Bihusesynen hanvisar till

Samtliga nedan angivna foreskrifter, lagar eller férordningar finns att himta under:

Kemikalieinspektionen wwuw.kemi.se
Sveriges Riksdag wwuw. riksdagen.se
Arbetsmiljoverket www.av.se
Livsmedelsverket www.slv.se
Jordbruksverket wwuw.sjv.se

1. Miljé- och hilsoskyddslagstiftning
KIFS 2017:7 Kemikalieinspektionens foreskrifter om ke-
miska produkter och biotekniska organismer.

KIFS 2008:3 Kemikalieinspektionens foreskrifter om be-
kiampningsmedel.

SES 2014:1073 Forordning om producentansvar for for-
packningar.

2. Arbetsmiljolagstiftning

AFS 1998:6; Arbetarskyddsstyrelsens foreskrifter om be-
kiampningsmedel samt allminna rid om tillimpningen
av foreskrifterna

AFS 2014:43; Arbetarskyddsstyrelsens foreskrifter om ke-
miska arbetsmiljorisker samt allminna rdd om tillimp-
ningen av foreskrifterna

SES 1977:1160; Arbetsmiljolagen

3. Livsmedelslagstiftning
LIVSES 2003:10; Livsmedelsverkets féreskrifter om honung
LIVSES 2014:4 Livsmedelsverkets foreskrifter om mirkning

och presentation av livsmedel
LIVSES 2005:20 Foreskrifter om livsmedelshygien
(EG) 1169/2011

4, Europaparlamentets och radets forordning (EG)
178/2002 (sparbarhetsférordningen)

5. Bisjukdomslagstiftning

SES 1974:211 Bisjukdomslag

SES 1974:212 Bisjukdomsférordning

SJVES 2002:46; Foreskrifter om dndring i Statens jordbruks-
verks foreskrifter (SJVES 1992:38) om bekidmpning av
amerikansk yngelrdta och varroasjuka hos bin.

SES 1994:1830; Forordningen om inférsel av levande djur
mm.

SJVES 2004:19; Statens jordbruksverks foreskrifter om
in- och utforsel av produkter av animaliskt ursprung
och andra produkter som kan sprida smittsamma sjuk-
domar dll djur.

SJVES 1999:134; Statens jordbruksverks foreskrifter om
veterinira kontoroller av levande djur som fors in frin
tredje land till Europeiska unionen (EU) och till Norge

SJVES 2016:8 Jordbruksverkets forfattningssamling, Statens
jordbruksverks foreskrifter om smittforklaring med an-
ledning av amerikansk yngelrota och varroasjuka hos bin

SJVES 2008:46 Foreskrifter om dndring i Statens Jordbruks-
verks foreskrifter om inforsel av djur, sperma, 4gg och
embryon.

6. Branschriktlinjer
2010-12-12 Branschrikdlinjer ”Siker honung”
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	Vem har genomfört Bihusesynen för och efternamn: 
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	Postnummer och ort: 
	Telefon: 
	Epost: 
	Ev medlemsnummer i biodlarorganisation: 
	Datum för genomförd Bihusesyn: 
	KOMMENTAR OCH ÅTGÄRDSFÖRSLAGFinns det kunskap om de säkerhets föreskrifter samt farlighetsmärkning som finns angivet på etiketten för de kemiska produkter som används: 
	KOMMENTAR OCH ÅTGÄRDSFÖRSLAGLämnas utgångna ej förbrukade eller avfall från kemiska produkter eller läkemedel till kommunens miljöstation eller till apotek som miljöfarligt avfall: 
	KOMMENTAR OCH ÅTGÄRDSFÖRSLAGFörvaras kemiska produkterläke medel avskilt från livsmedel obehöriga och barn: 
	KOMMENTAR OCH ÅTGÄRDSFÖRSLAGFörvaras kemiska produkterläke medel i originalförpackningar eller i annan förpackning märkt enligt originalförpackningen: 
	KOMMENTAR OCH ÅTGÄRDSFÖRSLAGAnvänds endast godkända läke medel och tillåtna kemiska ämnen: 
	KOMMENTAR OCH ÅTGÄRDSFÖRSLAGOm läkemedel används för bekämp ning av varroa följs då de anvisningar och regler som gäller för preparatet: 
	KOMMENTAR OCH ÅTGÄRDSFÖRSLAGFörpackas varor i konsument förpackningar som är anslutna till återvinningssystem: 
	KOMMENTAR OCH ÅTGÄRDSFÖRSLAGAnvänds personlig skyddsutrustning vid riskfyllda arbetsmoment enligt anvisningar för de kemiska produkter som används: 
	KOMMENTAR OCH ÅTGÄRDSFÖRSLAGAnvänds personlig skyddsutrustning vid arbeten med bin i bigården: 
	KOMMENTAR OCH ÅTGÄRDSFÖRSLAGHar den honung som saluförs kontrollerats bedömts och uppfyller kvalitetskraven gällande smak vattenhalt arom och renhet: 
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	KOMMENTAR OCH ÅTGÄRDSFÖRSLAGLagras och hanteras honungen på ett tillfredsställande sätt avseende på temperatur och föroreningar: 
	KOMMENTAR OCH ÅTGÄRDSFÖRSLAGMärks honungsförpackningar för saluförande enligt gällande regel verk: 
	KOMMENTAR OCH ÅTGÄRDSFÖRSLAGFinns det för varje tillfälle dokumente rat då inköp av honung från andra fö retag eller personer för vidareförsälj ning har skett: 
	KOMMENTAR OCH ÅTGÄRDSFÖRSLAGÄr den biodlingsverksamhet som hanterar honung från andra produ center eller bereder smaksätter eller på annat sätt förädlar honung regist rerad hos den kommunala kontroll myndigheten: 
	KOMMENTAR OCH ÅTGÄRDSFÖRSLAGFinns det för varje tillfälle dokumenterat då försäljning av honung till grossist detaljhandel eller annan biodlare har skett: 
	KOMMENTAR OCH ÅTGÄRDSFÖRSLAGFinns det en återkallelseplan för levererade produkter så dessa kan återkallas vid behov tex om konta minering upptäcks efter leverans: 
	KOMMENTAR OCH ÅTGÄRDSFÖRSLAGFinns det ett minst 2 år sparat refe rensprov för de batcher  av honung som levererats till grossist detalj handel eller tillfrån annan biodlare: 
	KOMMENTAR OCH ÅTGÄRDSFÖRSLAGFinns tillstånd för flyttning av bin eller biodlingsmateriel över församlings gräns: 
	KOMMENTAR OCH ÅTGÄRDSFÖRSLAGAnmäls misstänkta anmälnings pliktiga angrepp på bisamhällen till bi tillsyningsman eller till Länsstyrelsen: 
	KOMMENTAR OCH ÅTGÄRDSFÖRSLAGFår bitillsyningsmannen den hjälp som behövs vid undersökning av bisamhällen: 
	KOMMENTAR OCH ÅTGÄRDSFÖRSLAGFinns tillstånd för import eller export av levande bin larver puppor sperma ägg eller begagnat biodlingsmateriel: 
	KOMMENTAR OCH ÅTGÄRDSFÖRSLAGFöljs angivna åtgärder vid behandling av sjukdomar och kvalster: 
	KOMMENTAR OCH ÅTGÄRDSFÖRSLAGFöljs förintande av bisamhällen enligt bittillsyningsmannens anvisningar: 
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