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Denna kurs &r for dig som vill lara dig mer om honung som livsmedel. Kursen ar pa en
dag, men ges vid tva olika tillfallen.

Tid: Plats: Kurs Anmalan
kod: senast:

Onsdag 24 september 2014 | Jula Hotell & Konferens, 21630 | 2014-09-14
KI:9%-18% Skara

Fredag 26 september 2014 | Herrljunga hotel & 21631 | 2014-09-14
kl: 9%0-18% konferens,
Herrljunga

Kostnad: 400 kr + moms (inkl lunch och for- och eftermiddagsfika).

Ur programmet:
e Honung som livsmedel
Lagstiftning i praktiken (Bihusesyn och branschriktlinjerna)
Séker honung (hos biodlaren, i bigarden, transporten, i slung- och tapprum)
Honungshantering och kristallisation
Kvalitetssékringssystem (Sigill biodling, KRAV och EU-ekologisk)

Forelasare: Lotta Fabricius Kristiansen.

Lotta har varit biodlare i 15 ar, ar naturpedagog och fastnade direkt for biodlingens
mojligheter. Sedan 2006 har Lotta haft nybdrjarcirklar i biodling och de senaste aren
aven fortsattningskurser. Lotta &r driver tillsammans med sin man biodlingsféretaget
Apinordica. Lottas arbete innefattar en egen biodling och konsultuppdrag som
biodlingsansvarig pa Sigill Kvalitetssytem AB, projektledare for biodlingsprojekt for
Jordbruksverket och LRF i Jonkoping.

8  Anmalan pa: Anmal dig till kurserna pa www.kompass.Irf.se och skriv kod for
kursen. Fyll garna i din e-postadress och mobilnummer i anmalningsformuléret. De
kan vara viktiga for vidare kommunikation. Du far ocksa en paminnelse via sms 48
timmar innan kursstart. Om du avbokar deltagande efter sista anmalningsdatum eller
om du uteblir fran aktiviteten far du betala hela kursavgiften. Kursavgiften faktureras i
efterhand. Sista anmélningsdag ser du vid aktivitetens kurskod.

Fragor?

Karin Jarl 010-2245651, karin.jarl@Ilansstyrelsen.se
Maja-Lena Framling 010-22 453 13, 070-399 59 67,
maja-lena.framling@Ilansstyrelsen.se
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